OGEAN - DRIVE

Celebra tu gran dia en Ocean Drive Talamanca 5*



El lugar donde tu boda en Ibiza lo tiene todo.

A solo 15 minutos del aeropuerto y junto a la playa, pero a 10 minutos del corazén de Ibiza, Ocean
Drive Talamanca 5* ofrece un entorno Unico donde vivir cada momento de tu boda en un mismo lugar:
alojamiento, ceremonia, coctel, banquete y fiesta hasta las 5 a.m.

Celebra con vistas al mar, gastronomia de calidad y el servicio profesional que hara de tu gran
dia una experiencia perfecta.



Tu boda con las mejores vistas de Ihiza.

Celebra tu gran dia en nuestro exclusivo rooftop, con
espectaculares vistas al mar y a Dalt Vila, el iconico casco
historico de Ibiza declarado Patrimonio de la Humanidad.

Ofrecemos diferentes alternativas para hacer realidad
la boda que imaginas: Una celebracion sofisticada y
tradicional con coctel y menu servido (hasta 70 invitados),
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0 una experiencia mas informal y vibrante con estaciones
de comida y coctel ilimitado (hasta 150 personas).

Disfruta de la flexibilidad de disefar tu evento a medida, en
un entorno Unico donde el cielo y el mar se convierten en el
escenario perfecto para tu historia.
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Todo lo que necesitas para una hoda
perfecta de principio a fin.

No solo creamos bodas inolvidables, también somos especialistas
en pedidas de mano, renovacion de votos, cenas o cocteles de
preboda y comidas intimas de post-boda.

Diseflamos cada detalle a tu medida, con el encanto del mar, vistas
inigualables y un servicio atento que convierte cada celebracion en
una experiencia unica.

Para que tu celebracion sea completa, ponemos a tu disposicion
una cuidada seleccion de colaboradores de confianza.

Podemos recomendarte servicios de wedding planner que se
encargan de cada detalle desde las invitaciones hasta el disefio
de la tarta nupcial, asi como profesionales de primer nivel en
decoracion floral, maquillaje y peluqueria, musica en vivo, DJs,
fotografia y video.

Todo lo necesario para que tu boda sea impecable de principio a fin.
También disponemos de una sala privada para la novia y sus damas

de honor, un espacio exclusivo donde compartir momentos intimos
de preparacion, maquillaje y buenos deseos antes de la celebracion




Todo lo que necesitas en un unico lugar.

En Ocean Drive Talamanca 5* lo tienes todo en un
solo lugar: ceremonia, coctel, banquete y una gran
fiesta en nuestro exclusivo Piropo Club, dentro del
propio hotel. Disfruta de una celebracion continua,
sin desplazamientos ni preocupaciones, desde la
bienvenida hasta el ultimo baile.

¢Tu fiesta no quiere terminar? Amplia la diversion
con horas extra y celebra hasta que amanezca.

PROPUESTA MEDIO DIA

Desde 12:30h: Llegada y bebidas de bienvenida.
13:30h: Ceremonia.

14:00h: Coctel y fotos.

15:00h: Comida, sorpresas y discursos.

17:00h: Postre, tarta y primer baile.

17:30h: La fiesta continlia por la tarde en

nuestro club, Piropo.

PROPUESTA TARDE-NOCHE

Desde 17:30h: Llegada y bebidas de bienvenida.
18:30h: Ceremonia.

19:00h: Coctel y fotos.

20:00h: Cena, sorpresas y discursos.

22:00h: Postre, tarta y primer baile.

22:30h: La fiesta continua hasta tarde en
nuestro club, Piropo.



Incluido en tu gran dia.

Cada uno de nuestros paquetes ha sido disenado para que vivas
un dia perfecto, donde cada detalle cuenta y cada momento se
sienta especial:

Mesa de bienvenida decorada
con aguas saborizadas y limonada artesanal.

Musica ambiente para crear la atmdsfera ideal.
Minutas personalizadas.
Parking gratuito para hasta 10 vehiculos el dia del evento.

Noche de bodas en Habitacion Superior con atenciones
romanticas.

Desayuno Gourmet en la habitacion, para despertar con el mejor
sabor del dia siguiente.

25% descuento exclusivo para el alojamiento de tus invitados.

Prueba de menu para 4 personas con asesoramiento
gastronémico personalizado.

Nuestro equipo se encargara de coordinar cada aspecto del
evento, desde la gastronomia y el servicio hasta el montaje del
espacio, con un coordinador interno dedicado a garantizar que
todo transcurra exactamente como lo sofaste.




Miniaturas gourmet frias

El dia antes del “Si, quiero”
Celebracion Pre-boda

A elegir entre la siguiente seleccion:

Miniaturas gourmet calientes

Gazpacho de fresa con tartar de cangrejo. Mix de Gyozas de verduras, pollo y langostinos.

Totopo crujiente con guacamole suave.
Tostada de steak tartar.
Tartar de salmodn con aguacate y mango.

Langostino en panko con mayonesa de sriracha y
naranja.
Croquetas cremosas de jamon ibérico.

Tartaleta de queso crema trufado con semillas de Pulpo con mayonesa de sobrasada y kimchi.

sésamo.

Jamodn ibérico con pan y tomate.

Mini hamburguesa de black Angus.

Bebidas

Agua mineral, cerveza, refrescos, vinos blanco, tinto y rosado, y nuestra
sangria de cava artesanal.

Duracion del servicio 2h.
Opciodn 1 : 8 aperitivos (80€ p.p)
Opcidn 2: 10 aperitivos (90€ p.p)

Todos los precios son por persona, VA incluido.
La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion.
Disponemos de opciones para vegetarianos y alergias e intolerancias alimentarias.

Bocados dulces

Surtido artesanal de macarons.
Brownie chocolate con crema pastelera.
Cheesecake con mermelada de mango.

Brocheta de frutas de temporada.



Opciones para completar tu celebracion.

Hora extra Barra Libre Estaciones tematicas
16€ por persona / hora 26€ por persona / hora Desde 20 € por persona
Incluye: vino blanco, tinto y rosado, cava, agua, Incluye: vino blanco, tinto y rosado, combinados, Una propuesta ideal para sorprender a tus
cervezay refrescos. agua, cervezay refrescos. invitados con rincones gastrondmicos unicos.

Estaciones tematicas disponibles

Rincon espanol Rincon italiano Rincon asidtico Rincon mexicano
“Olg” “La vita é bella” “El Bosque de Bambu” “Los Sabores de Dofa Lupita”

Informacion
El evento se celebra en un area privatizada del OD Sky Bar, situada en la sexta planta del hotel y con
impresionantes vistas a la Bahia de Talamanca.

Consulta también nuestro menu infantil para nifos de 3 a 12 anos.
Y para quienes deseen seguir celebrando, existe la posibilidad de continuar la fiesta
en nuestro exclusivo Piropo Club.

Duracion del servicio 2h.

Todos los precios son por persona, VA incluido.
La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion.
Disponemos de opciones para vegetarianos y alergias e intolerancias alimentarias.



Opciones de menu de boda.

Una propuesta culinaria creativa que fusiona la esencia mediterranea con toques de cocina internacional.
Sabores frescos, locales y sofisticados se combinan con técnicas modernas para sorprender a cada bocado.
Ingredientes de primera calidad, productos de Ibiza y presentaciones llenas de color y textura.



Menu Dalt Vila

Coclel v estaciones gastronomicas tematicas

Hasta 150 personas

* 150€ por persona.
* Incluye bebida de bienvenida, coctel con 10 aperitivos y 2
estaciones gastronémicas.

* Bodega con vinos blanco, tinto y rosado, agua, refrescos,
cervezay cava.

Duracion del servicio: 3 horas.

Menu Bahia de Talamanca

Coctel y menui de gala.

Hasta 60 personas

* 170€ por persona (Menu 1) o 190 € por persona (Menu 2).

* Incluye bebida de bienvenida, coctel con 6 aperitivos, 1
entrante, 2 platos principales y 1 postre.

* Bodega con vinos blanco, tinto y rosado, agua, refrescos
cervezay cava.

Duracion del servicio: 3 horas.

Todos los precios son por persona, IVA incluido.

La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion.

Disponemos de opciones para vegetarianos y alergias e intolerancias alimentarias.




Menu Dalt Vila

Coctel

Para elegir entre la siguiente seleccion:
Nuestra recomendacién: minimo 4 frios, 4 calientes y 2 postres

Miniaturas gourmet frias

Gazpacho de fresa con gilda de boquerdn e Gazpacho de fruta de la pasién con aire de café e Bloody Mary con mousse de burrata e
Blinis de salmdn ahumado con queso crema y huevas de tobiko e Tostada de jamén ibérico con pan con tomate e
Mini pizza de burrata con mermelada de tomate y pesto ® Mini brioche de steak tartar con mayonesa de miso
Mini brioche de salmén ahumado con trufa e Tataki de sirvia con teriyaki de algarroba de Ibiza y helado de flad e
Tataki de atun rojo con pico de gallo y helado de pistacho e Tacos de atun rojo marinados en soja, mayonesa de chipotle y chips de puerro e
Tacos de sirvia con mayonesa de lima y helado de menta

Miniaturas gourmel calientes

Croqueta de pollo payés con mayonesa de trufa ® Croqueta de bullit de peix, homenaje a la tradicion ibicenca e
Gyozas de verduras con wakame y gyozas de pollo ® Brochetas de pollo teriyaki y de verduras al curry ® Sam de verduras y mango, y sam de
gamba en panko con mayonesa picante ® Quesadillas de coliflor con miso y de pollo con pico de gallo y chipotle
Dados de cordero con puré de guisantes y menta ® Dados de sirvia con puré de puerros @ Carrillera con foie y parmentier trufada e
Pulpo con puré de remolacha y mayonesa de kimchi y naranja

Bocados dulces

Cheesecake de queso de Mahon Mini tartaleta de flad ibicenco ® Brocheta de fruta fresca con salsa de chocolate
Degustacion de macarons ® Brownie de chocolate con crema pastelera y salsa de chocolate blanco e Carrot cake con helado de
zanahoria y citricos

Todos los precios son por persona, VA incluido.
La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion.
Disponemos de opciones para vegetarianos y alergias e intolerancias alimentarias.



Menu Dalt Vila

Estaciones lemdticas - A elegir 2 opciones

Rincon mexicano
“Los Sabores de Dofa Lupita”

Guacamole con totopos ® Quesadillas y burritos ® Carne mechada con mole ® Variedad de tacos ® Nachos con carne y queso ® Enchiladas tradicionales
Rincon asiatico
“El Bosque de Bambu”

Variedad de sushi y edamame ® Rollitos de primavera ® Noodles salteados con verduras ® Seleccion de gyozas ® Pato pekinés ® Pollo al jengibre ternera con salsa de ostras

Rincon italiano
“La vita & bella”
Seleccién de quesos italianos ® Ensalada de pasta al pesto ® Gnocchi al pomodoro ® Rigatoni con salsa de setas y trufa ® Variedad de pizzas artesanales
Porchetta al estilo tradicional

Rincon espanol
“Olé”
Pan con tomate y alioli ® Surtido de ibéricos y quesos nacionales ® Croquetas de jamon ibérico @ Tortilla de patatas tradicional ® Anchoas y boquerones en vinagre

Gambas al ajillo ® Pulpo a la gallega ® Patatas bravas ® Txistorra ® Calamares a la andaluza ® Torreznos crujientes

Cada estacion extra tiene un coste de 20€.

Experiencias adicionales
(consultar suplemento)

Personaliza tu celebracion con opciones exclusivas que elevaran cada momento:
Cortador de jamon ibérico - Estacion de ostras - Sushiman en vivo - Estacion Aperol Spritz y barra de cécteles premium

Todos los precios son por persona, VA incluido.
La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion.
Disponemos de opciones para vegetarianos y alergias e intolerancias alimentarias.



Menu Bahia De Talamanca 1

Cocktail

A seleccionar entre los siguientes canapés:
Nuestra recomendacion: minimo 3 frios, 3 calientes

Miniaturas gourmet frias

Gazpacho de fresa con gilda de boquerdn e Gazpacho de fruta de la pasion con aire de café e
Bloody Mary con mousse de burrata e Blinis de salmén ahumado con queso crema y huevas de tobiko e
Tostada de jamodn ibérico con pan con tomate ® Mini pizza de burrata con mermelada de tomate y pesto e
Mini brioche de steak tartar con mayonesa de miso ® Mini brioche de salmén ahumado con trufa e
Tataki de sirvia con teriyaki de algarroba de Ibiza y helado de flad e Tataki de atun rojo con pico de gallo y helado de pistacho e
Tacos de atun rojo marinados en soja, mayonesa de chipotle y chips de puerro e Tacos de sirvia con mayonesa de limay
helado de menta e Brocheta de mozzarella, tomate cherry y pesto ® Panipuri relleno de tartar de gamba roja y aire de marisco

Miniaturas gourmel calientes

Croqueta de pollo payés con mayonesa de trufa ® Croqueta de bullit de peix, homenaje a la tradicion ibicenca
Gyozas de verduras con wakame y gyozas de pollo ® Brochetas de pollo teriyaki y de verduras al curry
Sam de verduras y mango, y sam de gamba en panko con mayonesa picante ® Quesadillas de coliflor con miso y de
pollo con pico de gallo y chipotle ® Dados de cordero con puré de guisantes y menta ® Dados de sirvia con puré de
puerros e Carrillera con foie y parmentier trufada e Pulpo con puré de remolacha y mayonesa de kimchi y naranja

All prices are per person, VAT included.
The gastronomic offering is subject to change depending on availability and seasonality.
Menus can be customized upon request. Vegetarian options, as well as alternatives for allergies
and food intolerances are available.



Menu Bahia De Talamanca 1

Menu Gala

Para empezar
Ravioli crujiente de gamba roja con tomate cherry confitado, miel de Ibiza 'y
perfume de albahaca fresca..

Un aperitivo con cardcter
Tostada de anchoa de Santofa sobre mantequilla de café aromatica.

Para compartir
Seleccion de jamén de bellota acompanado de pan con tomate.
Ensalada de bogavante con fresas y vinagreta ligera.

Platos Principales
Bacalao confitado sobre puré sedoso de puerros.
Tarrina de cordero con puré de guisantes a la menta y jugo reducido.

Dulce final
Brownie templado con helado de avellana y salsa de chocolate blanco.

Todos los precios son por persona, VA incluido.
La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion.
Disponemos de opciones para vegetarianos y alergias e intolerancias alimentarias.



Menu Bahia De ‘lalamanca 2

Cocktail

A seleccionar entre los siguientes canapés:
Nuestra recomendacion: minimo 3 frios, 3 calientes

Miniaturas gourmet frias

Gazpacho de fresa con gilda de boquerdn e Gazpacho de fruta de la pasion con aire de café e
Bloody Mary con mousse de burrata e Blinis de salmdn ahumado con queso crema y huevas de tobiko e
Tostada de jamon ibérico con pan con tomate e Mini pizza de burrata con mermelada de tomate y pesto e
Mini brioche de steak tartar con mayonesa de miso ® Mini brioche de salmén ahumado con trufa
Tataki de sirvia con teriyaki de algarroba de Ibiza y helado de flad e Tataki de atiin rojo con pico de gallo y helado de pistacho
Tacos de atun rojo marinados en soja, mayonesa de chipotle y chips de puerro e Tacos de sirvia con mayonesa de lima 'y
helado de menta e Brocheta de mozzarella, tomate cherry y pesto e Panipuri relleno de tartar de gamba roja y aire de marisco

Miniaturas gourmet calientes

Croqueta de pollo payés con mayonesa de trufa ® Croqueta de bullit de peix, homenaje a la tradicion ibicenca e
Gyozas de verduras con wakame y gyozas de pollo ® Brochetas de pollo teriyaki y de verduras al curry e
Sam de verduras y mango, y sam de gamba en panko con mayonesa picante ® Quesadillas de coliflor con miso y de pollo
con pico de gallo y chipotle ® Dados de cordero con puré de guisantes y menta e
Dados de sirvia con puré de puerros e Carrillera con foie y parmentier trufada e
Pulpo con puré de remolacha y mayonesa de kimchi y naranja

Todos los precios son por persona, VA incluido.
La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion.
Disponemos de opciones para vegetarianos y alergias e intolerancias alimentarias.



Menu Bahia De ‘lalamanca 2

Menu Gala

Para empezar
Ravioli crujiente de gamba roja con tomate cherry confitado, miel de Ibiza
y toque de albahaca fresca.

Un aperitivo con cardcter
Tostada de anchoa de Santofa sobre mantequilla de café aromatica.

Para compartir
Seleccion de jamén de bellota con pan de cristal y tomate.
Carpaccio de higos con burrata cremosa y pesto de pistachos.
Tataki de sirvia con teriyaki de algarroba de Ibiza y helado artesanal de flad ibicenco.

Platos Principales
Corvina con salsa thai y verduras salteadas al wok.
Carrillera de ternera glaseada con foie, salsa de setas y parmentier trufada.

Dulce final
Cheesecake de queso Mahdn de Menorca y pistacho con base crujiente.

Todos los precios son por persona, VA incluido.
La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion.
Disponemos de opciones para vegetarianos y alergias e intolerancias alimentarias.



Menut infantil Menu bebé

De 3 a 12 anos De 1a 2 anos
Para empezar Para empezar
Croquetas de jamon ibérico con suave bechamel. Puré suave de verduras de temporada (zanahoria, calabacin, patata).
Ensalada de cogollos con tomates cherry y vinagreta de miel de Ibiza. Crema de calabaza con aceite de oliva virgen extra.
Pasta con salsa de tomate casera y albahaca fresca. Tortilla francesa tierna.
Plato principal Plato principal
Hamburguesa de Black Angus con queso fundido y patatas rusticas. Pechuga de pollo con patatas al vapor.
Muslo de pollo deshuesado al horno con patatas baby. Pescado blanco al vapor con arroz blanco suave.
Salmoén a la plancha con verduras al grill. Mini albéndigas de pollo con puré de patata.
Dulce final Dulce final
Fruta fresca de temporada. Fruta fresca de temporada.
Brownie de chocolate con helado de vainilla. Yogur natural cremoso.
Helados artesanales en bolas.
Agua.
Agua, zumos y refrescos. A elegir una opcion de cada para disefar
A elegir una opcion de cada para disefar el menu. el menu.
50€ por nino 25€ por nifio

Todos los precios son por persona, IVA incluido.
La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion. Disponemos de opciones para vegetarianos y
alergias e intolerancias alimentarias.



Bebidas que acompanan la fiesta.

Un calido comienzo
Aguas naturales y saborizadas con frutas frescas, acompanadas
de limonada artesanal para recibir a los invitados.

El brindis de bienvenida

Vinos seleccionados, cerveza, refrescos, cava y agua mineral
servidos durante una hora de coctel para celebrar el inicio de la
velada.

Durante el banquete

Servicio de agua mineral, refrescos, cervezay vino
cuidadosamente elegido para acompafar cada plato.
Brindis con cava, seguido de una seleccion de licores, cafés
e infusiones.

Caprichos adicionales
Champagne francés 10 € por persona.
Cocteles clasicos, con o sin alcohol 7 € por persona.

Durante la prueba de menu, nuestro maitre-sommelier le guiara
en la eleccion del vino perfecto, presentando distintas gamas
segun sus preferencias.

Todos los precios son por persona, IVA incluido.

La oferta gastronémica esta sujeta a cambios dependiendo de la disponibilidad y temporada.
Los menus se pueden personalizar a peticion.

Disponemos de opciones para vegetarianos y alergias e intolerancias alimentarias.




Una celebracion unica.

Haz de tu celebracion una experiencia Unica ahadiendo detalles que

marcaran la diferencia.

Tarta nupcial artesanal, disefiada a medida.

Mesa dulce, un rincén irresistible para los mas golosos.

Barra de cécteles premium, con combinados clasicos y creaciones de autor.
Cortador de jamon ibérico, para un toque de tradicion gourmet.

Decoracion floral personalizada: centros de mesa, arcos y arreglos a tu
estilo.

Seating plan con disefio elegante y adaptado a tu tematica.
Habitacién de uso diurno, perfecta para los preparativos previos.
Decoracion adicional para ambientar cada rincén con encanto.

Shows, fotografia y video profesional para capturar la esencia del
momento.

*Precios disponibles bajo peticion.

Recomendamos, ademas, la colaboracion de un wedding planner, para
garantizar que cada detalle de tu boda sea simplemente perfecto.



Y cuando la noche pide mdas...

Porgue una celebracion asi no deberia terminar demasiado pronto, te invitamos a continuar la fiesta
en nuestro exclusivo Piropo Club, el vibrante club de Ocean Drive Talamanca.
Un espacio con diseno inspirado en los afos 60 y 70, donde los colores intensos, el estilo retro y la
energia Unica crean el escenario perfecto para una noche inolvidable.







Barra Libre “1Que Comience la Fiesta!”

Duracién: 3 horas - Precio: 80€ por persona
El punto de partida para brindar, bailar y celebrar bajo el cielo de Ibiza.
Incluye agua, refrescos, cerveza y combinados clasicos.

Destilados: Vodka Eristoff, Absolut - Ron Bacardi Carta Negra, Havana
Club 3 anos - Whisky Dewar’s White Label, Jack Daniel’s - Ginebra
Bombay Dry, Tanqueray, Gordon’s Pink - Tequila - Hierbas Ibicencas.

Barra Libre “Hasta Que Salga el Sol”

Duracién: 3 horas - Precio: 95€ por persona

La experiencia mas vibrante de la noche: ritmo, alegria y cocteles
premium para seguir celebrando sin pausa.

Incluye agua, refrescos, cerveza y combinados.

Destilados: Vodka Grey Goose, Belvedere - Ron Santa Teresa, Havana
Club 7 anos - Whisky Dewar’s 12, Johnnie Walker Gold Label - Ginebra
Hendrick’s, Seagram’s - Tequila - Hierbas Ibicencas y Jagermeister.

En caso de falta de disponibilidad de alguna marca, se sustituira por una

referencia de calidad similar.

A partir de la 42 hora, el precio se reduce a 15€ por persona y hora (para ambas opciones).
Maximo: 120 personas.

Servicio disponible hasta las 5:00 a.m.

Servicio de seguridad y limpieza incluidos.




Sabor vy energia para la madrugada.

Una propuesta pensada para recargar energias con un toque
irresistible.

Tostadas de pan crujiente con tomate y jamon ibérico.
Blinis de salmén ahumado con queso crema y huevas de tobiko.

Mini hamburguesas de Black Angus con mayonesa trufada y
queso de Mahon.

Pizzas artesanas (Margarita, Fungi y Diavola).

Degustacion de postres dulces.

26€ por persona.

All prices are per person, VAT included.

The gastronomic offering is subject to change depending on availability and seasonality.
Menus can be customized upon request. Vegetarian options, as well as alternatives for
allergies and food intolerances, are available.




Condiciones generales.
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Todas nuestras tarifas son vélidas para un minimo de 30 personas.
Es necesario abonar 20% de depdsito para confirmar el evento y guardar la fecha.
No se reservara ninguna fecha sin previo pago del depdsito.
El importe pendiente se abonara 30 dias antes del dia de la boda.
En caso de mal tiempo, el evento se trasladara a los salones de Lounge Jardin Vertical y Restaurante principal.




Contacto

Estefania Tomillero, Ibiza Sales Manager Ocean Drive Talamanca 5*
sales.ibiza@odgroup.es | +34 676 588 063 Calle de Jesus 28, Playa de Talamanca, 07800, Ibiza
odtalamanca@od-hotels.com | +34 971 31 1912

Barbara Calzada, General Manager Ocean Drive Talamanca 5*
barbara.calzada@od-hotels.com | +34 636 231 539

OD Hotels
Marga Ballesta, Sales Manager Ocean Drive Talamanca 5* Carrer de Jaume |, 07817, Sant Jordi de ses Salines, Ibiza
sales.odtalamanca@od-hotels.com | +34 676 864 286 +34 9715912 14

www.od-hotels.com
Jesus Ballesteros, Sales Manager Ocean Drive Talamanca 5*
sales.odtalamanca@od-hotels.com | +34 620 141 046

(Barcelona)
(Sevilla)
(Ibiza)
(Madrid)
(Talamanca)
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OGEAN - DRIVE OGEAN - DRIVE CAN JAUME

(Ocean Drive)
+34 971 318 112 +34 971 311 962 +34 971 318 855
odoceandrive@od-hotels.com odtalamanca@od-hotels.com odcanjaume@od-hotels.com
oceandriveibiza.com oceandrivetalamanca.com odcanjaume.com

OGEAN -~ DRIVE HOTELESPANA OCGEAN - DRIVE

+34 910 882 804 +34 935 500 000 +34 955 445 505
booking.odmadrid@od-hotels.com info@hotelespanya.com odsevilla@od-hotels.com
oceandrivemadrid.com hotelespanya.com oceandrivesevilla.com



