
Nuestro

menú

Pica Pica

Estamos en contacto,

+34 932 150 899
eventos.odbarcelona@od-hotels.com



Vamos

a picar

algo.

Para los que
se aburren con un solo plato.

Para los que les gusta 
coger un poco de aquí 

y de allí.

A compartir 
Crema suave de mango y tomate con cacahuete  

caramelizado, jamón y melón

Nuestra cremosa y crujiente croqueta Ocean Drive

Anchoa de l’Escala, brioche y mantequilla de piparra 
con gel de oliva

Segundos a escoger
Meloso de ternera con cebolla caramelizada, avellanas, 

cremoso de patata y crujiente de parmesano
ó

Lomo de bacalao sous-vide con cremoso de  
boniato y sus chips

Postre
Tartaleta de cacao con ganache de chocolate blanco, 

lima y crema de chocolate 70%

Menú 01  PICA PICA

Menú 02  PICA PICA 
A compartir

Nuestra cremosa y crujiente croqueta Ocean Drive

Bocadito de Jamón 100% Bellota con pan de  
cristal y tomate

Ceviche nikkei de vieira y mango

Segundos a escoger
Solomillo ternera con reducción de Pedro Ximenez  

y virutas de foie
ó

Corvina salvaje con velouté de Albariño, puré de  
calabaza, verduritas y teja de coral

Postres
Surtido de macarons

y
Tartaleta de cacao con ganache de chocolate blanco, 

lima y crema de chocolate 70%

50€

60€

Consulta nuestra opción veggie.

Bodega:
Refrescos, aguas, cervezas

Vino blanco - Legaris Sauvignon blanc (DO. Montsant)
Vino tinto - Vinos del Paseante El Pispa (rueda)

Cava- Ars Collecta Blanc de Blancs

Bodega:
Refrescos, aguas, cervezas

Vino blanco - Raimat Chardonnay Ecológico (Costers del Segre)
Vino tinto - Viña Pomal Crianza 2020 (D.O.Ca. Rioja)

Cava - Anna de Codorníu Brut


