FONDAESPANA

DIRECCION

MENU MODERNISTA

Aperitius de benvinguda
Aperitivos de bienvenida
Welcome appetizers

ENTRANTS

Entrantes | Starters

Salmorejo emulsionat amb tartar de tonyina
Salmorejo emulsionado, tartar de atun
Emulsified “salmorejo” with tuna tartare

Amanida russa “Martin” amb gamba blanca
Ensaladilla rusa “Martin” con gamba blanca

“Martin” Russian salad with white prawns

Maitake rostit amb puré de coliflor i parmesa
Maitake asado con puré de coliflor y parmesano
Roasted maitake with cauliflower purée and Parmesan

Raviolis farcits de duxelles amb salsa de bolets i foie gras
Ravioli rellenos de duxelle con salsa de setas y foie gras
Ravioli filled with duxelles, served with mushroom and foie gras sauce

PEIX0S
Pescado | Fish

Lluc de Sant Sebastia amb cloisses en salsa marinera
Merluza de San Sebastian con almejas en salsa marinera
San Sebastidn-style hake with clams in marinara sauce

CARNS

Meat

Carnes

Filet de vedella amb demi-glace de carn i bimi a la brasa
Solomillo de vaca vieja con demi-glace de carne y bimi a la brasa
Dry-aged beef tenderloin with meat demi-glace and grilled bimi broccoli

POSTRES

Postres

Desserts

Torrija de brioix amb nata fresca
Torrija de brioche con nata fresca
Brioche French toast with fresh cream

Petits fours / Petits fours / Mini Pastries

05€

IVA inclos / IVA incluido / TAX included
Begudes no incloses / Bebidas no incluidas / Beverages not included
Menu a taula completa / Menu a mesa completa / Menu for all table guests
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