
WELCOME
BIENVENIDOS

Breakfast / Desayuno
Lunch / Almuerzo
Drinks / Bebidas

OD Skybar
Events / Eventos



 CARTA DE DESAYUNOS

En caso de alergias o intolerancias, consulte con nuestro personal.
In case of allergies or intolerances, please ask a member of staff.

Lunes a viernes | Monday to Friday
De 7.30h a 10.30h

From 7.30am to 10.30am

Sábados, domingos y festivos | Saturday, Sunday & Bank Holiday 
De 7.30h a 1 1h

From 7.30am to 1 1h



B
R

E
A

K
FA

S
T

DESAYUNO
BREAKFAST

CON HUEVOS DE CORRAL
WITH FREE RANGE EGGS

HUEVOS FRITOS
FRIED EGGS

Huevos fritos en aceite de oliva virgen extra.
Fried eggs with extra virgin olive oil.

Huevos fritos en aceite de oliva virgen extra con crispy bacon.
Fried eggs with extra virgin olive oil and crispy bacon.

HUEVOS REVUELTOS y EN TORTILLA
SCRAMBLED EGGS and OMELETTES

Al natural.
Eggs only.

Con jamón cocido.
With ham.

Con pechuga de pavo.
With turkey breast.

Con verduras de temporada.
With seasonal vegetables.

Con queso.
With cheese.

Con bacon.
With bacon.

Con champiñones.
With mushrooms.
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DESAYUNO
BREAKFAST

HUEVOS BENEDICTINOS
EGGS BENEDICT

Sobre suave english muffin bread y salsa holandesa hecha al momento, 
pueden ir acomañados con jamón o salmón.
On a soft English muffin bread with freshly made hollandaise sauce. 
Accompanied with ham or salmon.

TOSTADAS
TOASTS & ON BREAD

Panecillo de salmón, crema de queso y aguacate.
Salmon roll with cream cheese and avocado.

Mollete de Antequera con tomate, jamón ibérico y aove.
Mollete bread from Antequera with tomato, Iberico ham and extra virgin 
olive oil.

Tosta ibérica de mechá con rúcula.
Iberico “mechá” toast with arugula.

DESAYUNOS DULCES
SWEET BREAKFASTS

Pancakes con sirope o Nutella.
Pancakes with syrup or Nutella.

Gofres con nata.
Waffles with whipped cream.



En caso de alergias o intolerancias, consulte con nuestro personal.
In case of allergies or intolerances, please ask a member of staff.

Lunes a domingo | Monday to Sunday
De 13h a 1 6h

From 1pm to 4pm

Lunes a domingo | Monday to Sunday
De 20h a 2 3 h

From 8pm to 1 1pm

ALMUERZO / LUNCH

CENAS / DINNER



ENTRANTES

ARROCES

STARTERS

RICE DISHES

Ensalada de espinacas frescas, tomate cherry confitado, dados de 
queso feta, crema de aguacate y vinagreta de mostaza antigua.
Fresh spinach salad with confit cherry tomatoes, feta cheese cubes, 
avocado cream, and whole-grain mustard vinaigrette.

Bravas, con nuestra salsa casera y al i oli de ajo asado.
Brava potatoes, served with our homemade sauce and roasted garlic aioli.

Picadillo de pulpo, sopa fría de manzana verde y apio.
Octopus “picadillo” with chilled green apple and celery soup.

Ensaladilla de langostino al ajillo con muselina de sriracha.
Garlic prawns salad with sriracha mousseline.

Risotto de chicharrones, boletus, trufa y huevo frito.
Crispy pork risotto with porcini mushrooms, truffle, and a fried egg.

Risotto provenzal con tomate seco, burrata y albahaca.
Provençal risotto with sun-dried tomatoes, burrata, and basil.

Arroz seco de secreto ibérico, espárragos trigueros y setas 
de temporada.
Dry rice with Iberian pork, wild asparagus, and seasonal mushrooms.

13€

14€

10€

14€

9€

12€

16€



PARA COMPARTIR
FINGER FOOD

Nuestras croquetas (5 unidades).
Our croquettes (5 pieces).

Saam de bacalao confitado con emulsión de escabeche 
tradicional y pico de gallo jalapeño.
Confit cod saam with traditional “escabeche” emulsion and jalapeño 
pico de gallo.

Carrillera ibérica roll, con cebolla morada encurtida, 
rúcula y mayo de kimchi-lima.
Iberian cheek roll with pickled red onion, arugula, and kimchi-lime 
mayo.

Brioche báhn mi de pollo marinado, mayo de cacahuetes, 
cilantro y jengibre con aliño de col morada fresca y gel 
cítrico.
Marinated chicken banh mi brioche with peanut mayo, cilantro, and gin-
ger, topped with fresh purple cabbage dressing and citrus gel.

Choco roll, lechuga Batavia con aliño de picada, mayo de 
tinta y ralladura de lima.
Choco roll with Batavia lettuce, garlic dressing, squid ink mayo, 
and lime zest.

11€

13€

14€

15€

14€



HAMBURGUESAS

POSTRES

BURGERS

DESSERTS

Doble smash burger de carne madurada 45 días, con queso 
cheddar, cebolla caramelizada, crispy bacon con nuestra 
salsa de chile chipotle y encurtidos.
Double smash burger with 45-day aged beef, cheddar cheese, caramel-
ized onions, crispy bacon, our chipotle chili sauce and pickles.

Pollo crunch adobado, rúcula, queso edam y guacamole.
Crispy marinated chicken with arugula, Edam cheese, and guacamole.

Pulled pork, crema de pimiento frito, jamón crispy y al i oli 
de ajo negro.
Pulled pork with fried pepper cream, crispy ham, and black garlic aioli.

Tarta de queso con cremoso de arándano.
Cheesecake with creamy blueberry topping.

Aromas de Sevilla.
Scents of Seville.

Chocolate en texturas.
Chocolate in textures.

Lemon passion (sin lactosa y sin gluten).
Lemon passion (lactose and gluten free).

16€

6€

14€

6€

6€

6€

16€



  Precios con IVA incluido - Prices include TAX

 CARTA DE BEBIDAS

Lunes a domingo | Monday to Sunday
De 12h a 24 h

From 12pm to 12am
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COCKTAILS

SPRITZ

Dry Martini

Negroni

Mojito(*)

Caipirinha (*)

Margarita (*)

Piña colada

Expresso Martini

Sangría

Sangría de cava

1 1 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

(*) Sabores disponibles: fresa, plátano, fruta de la pasión, coco y pera.
        Available flavours: strawberry, banana, passion fruit, coconut and pear.

Aperol Spritz

Hugo Spritz

Apple Spritz

Sevilla Spritz

Williams Spritz

9€

9€

9€

9€

9€
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COCTELERÍA DE AUTOR

POSTRES LÍQUIDOS

Dry Oyster Martini

Tiramisú

Beet’s Negroni

Pavlova

Cheese’s Fizz

Biko

Try Collins

1 4 €

1 2 €

1 2 €

1 2 €

1 2 €

1 2 €

1 2 €

Grey Goose, hojas de ostra y mantequilla
Grey Goose, oyster leaves and butter

A classic with a twist, with hints of beetroot and Bombay Sapphire

Dewar’s 12 years, figs, and cheese

Santa Teresa 1796 and its estate

With a touch of Patrón tequila

Matcha tea, passion fruit, and Ilegal mezcal

Filipino dessert with a Jerez fusion, rounded off with Bacardi 8-year rum

Con un toque de tequila Patrón

Un clásico diferente, con toques de remolacha y Bombay Sapphire

Té matcha, fruta de la pasión y mezcal Ilegal

Dewar’s 12 años, higos y queso

Postre filipino con fusión jerezana, y redondeado con ron Bacardi 8 años

Santa Teresa 1796 y su hacienda
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COCTELERÍA DE CAFÉS FRÍOS

COCTELERÍA DE CAFÉS CALIENTES

Café Tonic

Café Royal

Mojito

Lotus

Platanero

4,5 €

4,5 €

4 €

4 €

4 €

Muy refrescante, con tónica y licor de naranja - Contiene alcohol

Café y licor de hierbas - Con alcohol

El clásico cóctel con notas de café - Contiene alcohol

La auténtica salsa lotus con café - Sin alcohol

La mezcla que nunca falla, plátano y café - Sin alcohol

Very refreshing, with tonic and orange liqueur - Contains alcohol

The classic cocktail with coffee notes - Contains alcohol

The mix that never fails, banana and coffee - Alcohol-free

Coffee and herbal liqueur- With alcohol

The authentic lotus sauce with coffee - Alcohol-free



Deward´s White Label

Ballantines

Johnnie Walker Black Label

Jameson

Glenfiddich 15 años

The Macallan 12 años Triple Cask

Hibiki

Jack Daniels

Woodford Reserve

9 €

9 €

1 1 €

9 €

1 2 €

1 3 €

25 €

9 €

1 2 €

Brugal Añejo

Legendario Elixir

Barceló Imperial

Santa Teresa 1796

Diplomático Reserva Exclusiva

Bacardi 8 años Sevillian Orange Cask

Fº Montero Reserva de la familia

9€

9€

1 1 €

12€

1 2 €

14€

16€
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WHISKY

RON / RUM



Beefeater

Seagrams

Bombay Saphire

Martin Miller´s

Monkey 47

Tanqueray Ten

Hendrick´s

Nordés

G´vine Floraison

Tanqueray Sevilla

Exótica

Brockmans

9 €

9 €

1 0 €

1 2 €

1 5 €

1 2 €

1 1 €

1 0 €

1 1 €

1 0 €

9 €

1 1 €

9 €

1 2 €

1 2 €

Absolut

Belvedere

Grey Goose
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VODKA



Patrón Silver

Don Julio Reposado

Mezcal 400 Conejos Joven

Disaronno

Villa Massa Limoncello

Baileys

Malibú

Fillaboa Hierbas

Grappa “Sarpa di Poli”

Belasco Pacharán

1 1 €

1 2 €

1 4 €

7 €

7 €

7 €

7 €

8 €

8 €

9€
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TEQUILA & MEZCAL

LICORES



Heraclio
Tempranillo, DOCa  Rioja

Finca de Altura
Tempranillo, DO Ribera del Duero

Duo Vites
Merlot y Shiraz, DOP Sierra de Málaga

Castillo de Monjardín
Pinot Noir, DO Navarra

Fenomenal
Verdejo, DO Rueda

Sin Palabras
Albariño, DO Rias Baixas

4 Generaciones
Pedro Ximénez, DO Montilla y Moriles

Caraballas
Chardonnay, DO Rueda

Balandro Semidulce
Sauvignon Blanc, VT Castilla y León

5€

5€

5,5 €

6 €

4,5€

5€

5,5 €

5€

6 €

20€

20€

2 5 €

30 €

20€

2 5 €

20€

30€
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BLANCOS / WHITES

TINTOS / REDS

--



Sospechoso
Tempranillo y bobal, VT Castilla

De la finca, Raventós i blanc 
DO Cava

Deux A
Chardonnay/AOC Champagne

5,5€

4,5 € 20€

20€

17€

3 2 €

3 2 €

3 2 €

5 €

6 €

6 €

--

4,5 €

6€

--

25€

3 2 €

60 €

Manzanilla Playa Azul
DO Sherry

Fino en Rama 1730
DO Sherry

Moriles Viejo San Román
DO Montilla y Moriles

Oloroso Albujero
DO Sherry

Palo cortado Dios Baco
DO Sherry

Cata de Sherry / Sherry tasting
5 vinos, Crianza Biologica & Oxidativa
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ROSADOS / ROSÉ

ESPUMOSOS / BUBBLIES

GENEROSOS



Nectar González Byass
Pedro Ximénez, DO Sherry

Sánchez Romate Cream
DO Sherry

4€

4€

3€

3€

3€

3,5€

6€

3,5€

24€

24€

Cerveza
Beer

Cerveza en copa
Beer glass

Refrescos
Soft drinks

Nestea/Aquarius
Iced tea 

Zumos
Fruit juices

Batidos (*)
Smoothies (*)
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(*) Sabores disponibles: fresa, plátano, fruta de la pasión, coco y pera.
        Available flavours: strawberry, banana, passion fruit, coconut and pear.

DULCES

BEBIDAS



3€

6€

3,5€

Café o infusión
Coffee and tea

Capuccino
Cappuccino

Café irlandés
Irish coffee 
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CAFÉS



OD Skybar

Viernes a domingo | Friday to Sunday
De 15h a 24 h

From 3pm to 12am
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COCKTAILS

MOCKTAILS

PX Old Fashioned

Cream Mojito

OW Piña Colada

Margarita

SVQ Negroni

Sherry Gin Fizz

Bloody Carmela

Aperol Spritz

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

1 0 €

(*) Sabores disponibles: fresa, plátano, fruta de la pasión, y coco.
        Available flavours: strawberry, banana, passion fruit, and coconut.

Mojito n/a

Tropical

10€

10€



Deward´s White Label

Ballantines

Johnnie Walker Black Label

Jameson

Glenfiddich 15 años

The Macallan 12 años Triple Cask

Hibiki

Jack Daniels

Woodford Reserve

10 €

10 €

1 2 €

10 €

1 3 €

1 4 €

26 €

10 €

1 3 €

Brugal Añejo

Legendario Elixir

Barceló Imperial

Santa Teresa 1796

Diplomático Reserva Exclusiva

Bacardi 8 años Sevillian Orange Cask

Fº Montero Reserva de la familia

10€

10€

13€

13€

1 3 €

15€

17€
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RON / RUM



Beefeater

Seagrams

Bombay Saphire

Martin Miller´s

Monkey 47

Tanqueray Ten

Hendrick´s

Nordés

G´vine Floraison

Tanqueray Sevilla

Exótica

Brockmans

1 0 €

1 0 €

1 1 €

1 3 €

1 6 €

1 3 €

1 2 €

1 1 €

1 2 €

1 1 €

1 0 €

1 2 €

1 0 €

1 3 €

1 3 €

Absolut

Belvedere

Grey Goose
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Patrón Silver

Don Julio Reposado

Mezcal 400 Conejos Joven

Disaronno

Villa Massa Limoncello

Baileys

Fillaboa Hierbas

Grappa “Sarpa di Poli”

Belasco Pacharán

1 2 €

1 3 €

1 5 €

1 0 €

7 €

7 €

8 €

8 €

8 €
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TEQUILA & MEZCAL

LICORES



Vino Blanco / Tinto
White wine / Red wine

Vino espumoso
Sparkling wine

Cerveza
Beer

Refrescos
Soft drinks

Nestea /Aquarius
Iced tea

5€

9€

3,5 €

3,5 €

3,5 €
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Burger 
Meets
Gin
The best after-work event in town with 
live DJs, delicious burgers, and
of course, the best gin and crowd.

El mejor evento “after-work” de la 
ciudad, con DJs en directo, deliciosas 

hamburguesas, y por supuesto , la mejor 
ginebra y gente más cool.



Art
Exhibitions
Montly art exhibitions showcasing
national and international artists.

Exposiciones de arte mensuales 
de artistas de proyección 
nacional e  internacional.


